KUSTER

maine de Barbe

prés guelques
centaines de
métres d'une
route arborée
et sinueuse,
le paysage se
dégage sur les immenses prairies
de Pierre-Yves Kuster. L&, des oies
et des canards gambadent libre-
ment. Au Domaine de Barbe, en
plus de quarante ans, ce qui na pas
changé, c'est la passion, et 'atten-
tion accordée aux animaux ; 15 hec
tares de prairies pour les canards
et 10 hactares pour les cies. = En
filigre courte, il faut trouver un
équilibre dans le valume de pro
duction, on ne cherche pas a amé-
ligrer les quantités chague année
mais a travailler sur la qualité de la
production. |ci, notre volume de
production a été déterming par
la structure de l'exploitation, et
la superficie nécessaire pour un
elevage de gualité et sain », ana
lyse Pierre-Yves Kuster, dirigeant
du Domaine de Barbe. Pour cela,
le patron s'est entouré de douze
salariés, dont Isabelle, son épouse

L'histoire du Domaine de Barbe
a commenceé bien loin du Pér
gord, & Montbéliard. D'un coté il y

a Michel Kuster, employé dans les
assurances et ['expertise comp-
table. Mais a 48 ans, il décide
de tout lacher, et ne réve que
d'une chose : changer de vie. A
ses cotes, son fils, Pierre-Yves, la
téte dans le monde agricole. Sisa
famille n'est pas issue de ce milieu,
il n'ambitionne qu'une

chose : devenir

agriculteur.

Lamour de la nature de

‘'un, et la passion de l'autre
es ménent jusgqu’'a Bade
fols-sur-Dordogne. « On était
sous le charme de la région. et
a I'épogue, dans les années
1980, on trouvait des proprié-
tés pour des sormmes raison-
nables », relate Pierre-Yves
Kuster. Ils acquiérent le
domaine, abandonné,
avec « beaucoup de
foréts » et 40 hec-
tares de surface

agricele utile, une

-
-
chartreuse et une

petite longére. Une
fois l'investissement

dans le lieu réalisé : qu'en faire 7 1l v
a un chai, mais les Kuster ne veulent
pas se lancer dans le vin

A 22 ans, Pierre-Ywves Kuster
débute alors une série de stages,
pour trouver sa voie : tabac, mou-
ton, limousines, mais... Jusgu'au
dernier avec Claudie Veyssiére,
3 Biran, productrice de foies
gras de canards et d'oies

L'éleveuse s'occupe

== de tout, jusqu3 la trans-
. formation et la conser-
vation. « En petits

volumes, mais elle mai-
trise chague é&tape, c'est
une pionniére », sou
ligne Fierre-Yves Kuster.
Avec elle, il apprend le
gavage, la transforma
tion, et repart méme avec
quelgues recettes. La,
le jeune homme

66 Chaquc jour, chaque
action va d¢terminer la qualité
du produit que I'on va fabriquer ¢ ¢




I.Emm uumnEmssEE découvre sa passion, Avec son

Tecda st bl el l!t;, pére, ils dn?viendrnntdcnc produc-
B e A = teurs de foies gras, eux aussi, « Et
& le Périgord, c'est le foie gras, on se
dit qu'on ne peut pas passer a coté
deca. »

¢ C'est tellement diversifig, on
passe d'un métier 3 un autre, avec
pour mot d'ordre produire bien
pour produire meilleur, Chague
jour, chaque action va détermi-
ner la qualité du produit que l'en
va fabriguer », milite I'éleveur,
Car sur sa propriété, Pierre-Yves
Kuster a voulu aussi avair des terres
de culture pour nourrir ses ani-
maux. Aujourd'hui le domaine de
Barbe produit aussi des noix per-
mettant aux palmipédes de dispo-
ser d'un parcours arboricole, mais
également de diversifier 'activité
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S'inspirant de leur mentor,
Fierre-Yves Kuster et son pére
décident eux aussi de proposer
quasi exclusivemnent des produits
transformés, « C'était un choix
commercial. Beaucoup de pro-
ducteurs de la filiére courte font
les marchés locaux pendant les
saisons de production, et vendent
des produits découpés, puis pen-
dant la saison vendent du produit
fini. Mous, on ne fait que du pro-
duit fini. » LEARL du Domaine de
Barbe gére la partie élevage et la
SARL La Badefolaise s'occupe de
la partie commerciale.

7 700 PALMIPEDES

Deux ans aprés l'achat du
domaine, la production commence.
Mous sommes en 1982, Michel et
Fierre-Yves Kuster élévent 300 oies
et 1 200 canards. Désormais, ce
sont 1 200 oies et 6 500 canards
qui foulent les prairies de 'élevage
chagque année, & raison de plusieurs

lots par an (le temps d'élevage d'une
oie est de 4 3 5 mois et celui d'un
canard de 4 mois). « A 'époque, ce
sont les oies qui étaient vraiment
emblématigues pour le foie gras.
Mais elles sont plus compliquées,
ont plus de personnalité, et sont
plus fragiles. »

Dés le départ, le pére et le fils
équipent l'entreprise d'un petit
abattoir et d'un laboratoire. Tous
les deux agrandis et refaits au fil
des normes nationales puis euro-
péennes, le premier fait désormais
120 m? et le second 500 m?, Un
espace nécessaire pour réaliser la
trentaine de recettes proposées
dans la boutigue du domaine
Cette partie est I'apanage d'lsabelle
Fuster, 'épouse de Pierre-Yves,
qui gére les ventes et la comptabi-
lité. Les recettes, elles, sont toutes
elaborées par I'éleveur lui-méme,
qui s'adapte aux goits de ses
clients. « Au départ, on mettait 15
416 g de sel par kilo de foie gras,

maintenant, on est aux alentours
de 11412 grammes : les golts dela
societe evoluent », note l'éleveur.

TRANSMISSION
OU VENTE ?

Le chiffre d'affaires annuel de
l'entreprise repose pour 45 % sur
les ventes sur place, 4 la boutique,
et notamment grace aux gites que
le couple Kuster a installés sur son
domaine, a 45 % sur la vente a cor-
respondance grace 3 leur site com-
mercial et pour 10 % sur le marché
de Noél de Montbéliard, le seul
que fait la famille. Mais a 63 ans,
Pierra-Yves Kuster songe 3 passer
la main, Parmi ses trois enfants,
aucun ne veut reprendre l'entre-
prise familiale. « Je n'ai peut-étre
pas trouve les mots pour trans-
mettre ma passion... » Transmission
ou vente, le dirigeant ne sait pas
quel sort sera réservé au domaine.
Une question qui taraude nombre
d'éleveurs de |a filiére...
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«

weflllere
résiliente

Aprés une année 2022 marquée par
I'influenza aviaire, en 2023 I'horizon s'éclaircit pour la
filiere foie gras. Une fendance a consolider en 2024.

epuis 2015, on

compile un mille-

feuille de pro-

blémes », résume

Alexandre Léon,

animateur de
I'association foie gras du Périgord
Le premier cas de grippe aviaire en
Dordogne, a Biras, il s'en souvient
trés bien ; c'était le 25 novembre,
Un anniversaire qu'il préférerait ne
pas féter. Jusqu'a un point culmi-
nant, en 2022, alors que la filiére
nationale accuse « une perte de
80 % du cheptel reproducteur »,
reléve Camille Didierjean, conseil-
lére avicole & la Chambre d'Agri-
culture. Les couvoirs des Pays de
la Loire fournissant les canetons de
la France entiére sont durement
touchés par 'épidémie. Depuis le
5 décembre 2023, le ministére de
I'Agriculture a de nouveau placé
tout le territoire frangais en risgque
«élevén - induisant le confinement
des volailles - aprés la découverte
d'un premier foyer en élevage dans
le Morbihan, Pour l'instant, le Sud-
Ouest semble épargné.

Par Marie LEMAITRE

FILIERE TOUCHEE
MAIS PAS COULEE

En Dordogne, une soixantaine
d’éleveurs ont été impactés par la
grippe aviaire. LIGP locale a perdu
65 % de sa production en élevage,
passant de 3 millions de canards en
2021 a3 1 million de canards certifiés
IGP en 2022, Selon les chiffres du
Cifog (Comité interprofessionnel
des palmipédes a foie gras), en
2022 la fliere a également &té tou-
chée par une hausse de ses coiits
de production, avec une augmen-
tation de 24,5 % entre 2021 et 2022.
En cause : la crise sanitaire, le prix
des canetons, les colts de 'alimen-
tation des animaux, et de ['énergie.

La bonne nouvelle, c'est qu'il y a
eu « peu de départs ou de défail-
lances d'entreprise dans I'IGP »
et I'horizon s'éclaircit & I'heure
de dresser un premier bilan pour
2023 « La filiere reprend des cou-
leurs, annonce Marie-Pierre P&,
présidente du Cifog. Aprés une
chute de la production de 35 % au
niveau national, elle va progresser
de 20 % en 2023. » Peu touchés par

la grippe aviaire cette année, las
éleveurs périgourdins ont récupéré
plus de canetons méles que prévu,
trois grandes coopératives du Gers
ayant été a l'arrét pendant guatre
mais. Et seuls les males permettent
I'obtention de I'lGP. « On a pu la
remettre en place dés ['été, et on
espére retrouver 50 % du potentiel
de production », note Alexandre
Léeon.

VACCINATION
DES CAMNARDS GRAS

Pour 2024, I'animateur de Foie
gras du Périgord espére avant
tout « reconstruire le potentiel de
production » notamment grace 3
la vaccination des canards gras,
qui était trés attendue. Sur un an,
64 millions de canards des filiéres
canard a rétir et & foie gras seront
vaccinés, selon le Cifog. « |l s'agit
d’une dérogation, car il est interdit
de vacciner les volailles en Europe,
mais en France, il y a eu une obli-
gation réglementaire de le faire sur
les canards gras, dans les élevages
de plus de 250 individus. Cest une
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experimentation sur cet animal
qui est plus excréteur de virus. Par
la suite, on devra le faire valider a
grande échelle. C'est le seul espoir
dans le paysage pour une améliora-
tion de la situation sanitaire », révéle
Alexandre Léon.

Une filiére a préserver puisque
le foie gras du Périgord bénéficie
aujourd 'hui d'une grande notoriété,
née o« du tissu artisanal de pro-
ducteurs et des grandes marques
nationales qui viennent du Péri-
gord comme Rougié ou Delpey-
rat », relate Marie-Pierre Pé. 5i cer-
tains, depuis, en sont partis & par
manque de production 3 I'échelle
industrielle, la région reste celle
qui compte le plus de conserveurs
en TPE / PME », estime Alexandre
Léon, Ce que confirme la présidente
du Cifog : « Le Périgord a une filiére
de circuit court bien plus impor-
tante gue dans d'autres départe-
ments ». Et |a richesse de ce foie
gras, c'est « sa multitude de recettes
et des transformateurs qui portent
le nom de grandes familles qui sont
toujours aux manettes : quand

LA FILIERE EN CHIFFRES

En filiére longue, c’est-é-dire en groupement
de production, la Dordogne compte 190 éleveurs et =
90 engraisseurs
En circuit court, soit des agriculteurs indépendants,
la Dardogne enregistre 250 exploitations.
Plus de 300 entreprises [on! parlie de 'GP loie gras
du Perigord : plus de 200 producteurs,
éleveurs, gaveurs et une centaine d'entreprises en aval
LIGP Périgord comple une vingtaine d'éleveurs
faisant euw-mémes le gavage e la transformation
500 € par an : c'est le prix d'une adhésion
a l'association Foie gras du Périgord qui donne droit 4 la
certification, de la communication et des contréles
91 ; c'est le nombre de jours minimum pour faire un foie gras
~ cerfifié IGP canard 4 foie gras du Sud-Ouest ©
80 au moins pour |'élevage et 10 minimum pour le gavage

on inscrit son nom sur un produit,
on engage son honneur, c'est une
garantie forte de qualité ».

« ON VEND AUTANT
QUE CE QU'ON PRODUIT »
D'autant que le foie gras séduit
toujours, I'adhésion ne décroche
pas et « on vend autant que ce
gu'on produit », Ce qui est moins le
cas sur les produits viandes. « Cela
vient surtout des restaurateurs

qui, face aux problémes d'approvi-
sionnement, ne travaillent plus, ou
mains, le produit. Heureusement, la
conservation tamponne cet effet »,
analyse Alexandre Léon. Et sur nos
tables de fétes, | foie gras a été
au rendez-vous, mais pas en plus
grande quantité qu'en 2022, « Du
fait du peu de stocks restant en
début dannée, l'offre sera sensible-
ment équivalente a celle de 'an der-
nier », détaille Marie-Pierre P&l
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